
E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S

C O U P E S  G L A C É E S

Pressé de crabe aux perles de yuzu

et oeufs de truite

Notre tartare de thon, avocat, sésame

 et coriandre, frites maison et salade

Crème brûlée selon inspiration 

Chocolat / Café liégeois

14,50 €

25 €

9,50 €

9,50 €

22 €

11 €

9,50 €

25 €

9,50 €

14,50 €

29,90 €

9,50 €

25 €

15 €

9,50 €

Huîtres creuses du Golfe n°3

les 6 : 12€          les 9 : 17€          les 12 : 21 €

Poisson du moment

Sphère au chocolat noir, croustillant praliné,

framboises et vanille 

Dame Blanche

Rillettes de thon du Nausicaa

Fish and Chips

Filet de cabillaud frit, sauce tartare,

salade et frites maison

Tiramisù au speculoos

Poire Belle Hélène / Banana Split

Viande du moment, selon inspiration

Coupe Normande

sorbet pomme et Calvados 2cl

Crevettes roses marinées à l’ail et au

gingembre 

Entrecôte de boeuf Black Angus

(250G), frites maison et salade 

Sauce au choix : Poivre ou Gorgonzola  

Colonel 

Sorbet citron et vodka 2cl

L E  N A U S I C A A
P O R T - N A V A L O  

MENU ENFANT 

Fish and Chips ou Tenders de Poulet et frites

maison

Jus de fruit ou sirop à l’eau ou Cola - glace enfant

Antillaise

Glaces rhum-raisin, noix de coco et

ananas et rhum 2cl

9,50 €

nos parfums :
chocolat noir, caramel beurre salé, vanille, café,

praliné, pistache, menthe-chocolat, rhum-raisin,

mangue, passion, cassis, fraise, noix de coco,

ananas, citron, pomme

coupe 2 boules : 5€ 
coupe 3 boules : 7,30€
supplément chantilly ou chocolat : 1€

Gourmande à partager 

chocolat noir, vanille, café, caramel beurre salé,

praliné, rhum-raisin, coulis de caramel et Chantilly

14,50 €

Maître artisan glacier 

Foie gras maison et pain Gochtial

Crémeux de Rhuys aux algues, lard grillé

et pain bûcheron 

Thon mi-cuit en nage Thaïlandaise

au curry rouge et légumes du marché

Déclinaison en assiette végétarienne 

25 €

21€

Cheesecake du moment

Profiterole à la vanille et coulis de chocolat

Café - thé - infusion gourmand

Champagne gourmand

Chariot de fromages

18 €

10 €

10 €

13 €
16,50 €

14,50 €

12 €

Crémeux citron vert, ganache vanille,

meringue, spéculoos et tuile au carambar

9,50 €

9,50 €

11 €

Burratina et Salmorejo

Palourdes farcies en persillade 14,50 €

14,50 €

Tartare de boeuf à l’italienne, tuile de

parmesan et sésames, frites maison et

salade

24 €

Jambon Bellota 100% Ibérique à la

découpe (100g)

25 €



V I N S  R O S É S

V I N S  B L A N C S  V I N S  R O U G E S

A P É R I T I F S  

IGP OC Chardonnay

IGP OC Merlot

4,50 €

IGP OC Sauvignon

AOP Haut-Médoc

IGP OC Viognier AOC St-Julien

Sarget de Gruaud Larose

Ricard / Pastis 51/ Berger Blanc (2,5cl)

AOP Muscadet S/Lie

AOP Pic-St-Loup

Martini - Campari - Noilly Prat - Porto

- Suze - Muscat (6cl)

IGP Domaine Tariquet

Kir (12cl)

L E  N A U S I C A A
P O R T - N A V A L O  

Kir Breton (20cl)

AOP La Clape

AOP Menetou Salon

AOP Côtes du Rhône

Mont-reudon

AOP Beaujolais Blanc

AOP Mâcon-Villages

Famille Paquet

verre 12cl - carafe 50cl - bout.75clverre 12cl - carafe 50cl - bout.75clverre 12cl - carafe 50cl - bout.75cl verre 12cl - carafe 50cl - bout.75clverre 12cl - carafe 50cl - bout.75clverre 12cl - carafe 50cl - bout.75cl

verre 12cl - carafe 50cl - bout.75clverre 12cl - carafe 50cl - bout.75clverre 12cl - carafe 50cl - bout.75cl

AOP Bandol

AOP Alsace Pinot Noir

AOP St-Nicolas de Bourgueil 

IGP St-Guilhem Le Désert

AOP Menetou Salon

AOP Côtes de Beaune

AOP Moulin à Vent

IGP Primitivo 

IGP Île de Beauté  

AOP Côtes de Provence

Cru classé • Château Marguerite •

cuvée fantastique

IGP OC Cinsault

4,80€   -   19€   -   26€ 

4,80€   -   19€   -   26€ 

5,50€   -   19€   -   29€ 

5,50€   -   19€   -   29€ 

5,90€   -   20€   -   30€

5,50€   -   20€   -   30€ 

/   -   /   -   45€ 

6,50€   -   24€   -   36€ 

4,80€   -   19€   -   26€ 

6,50€   -   25€   -   36€ 

6€   -   23€   -   36€ 

5€   -   23€   -   32€ 

/   -   /   -   29€ 

5€   -   22€   -   30€ 

/   -   /   -   36€ 

6,50€   -   25€   -   36€ 

/   -   /   -   39€ 

7€   -   /   -   39€ 

6€   -   23€   -   33€ 

5,50€   -   20€   -   28€ 

5,50€   -   23€   -   30€ 

4,80€   -   20€   -   26€ 

/   -   /   -   36€ 

6,50€   -   25€   -   36€ 

/   -   /  -   36€ 

AOP Côtes Catalanes

 /  -   /   -   38€ 

Kir Pétillant (12cl)

Kir Royal  (12cl)

DOC Lambrusco

AOP Prosecco

 Veuve Clicquot

Cristal Roederer / Krug / Dom

Pérignon

verre 12clverre 12cl        --        bout.75clbout.75clverre 12cl    -    bout.75cl

5€   -   24€ 

   /   -   330€ 
12€  -   67€ 

 5€   -   24€ 

AOP CHAMPAGNE :AOP CHAMPAGNE :AOP CHAMPAGNE :

4,50 €

4,80 €
5 €

12 €
6 €B I È R E S  P R E S S I O N S

25cl25cl      --      33cl33cl      --      50cl50cl      25cl   -   33cl   -   50cl   

Grimbergen Blonde

Pietra Ambrée

1664 Blanche

Carlsberg Blonde

Guinness Brune

4,50€   -   5,50€   -   8€ 

4,60€   -   5,50€   -   8,50€ 

4,50€   -   5,50€   -   8€ 

4,80€   -   5,70€   -   8,50€ 

4€   -   5€   -   7,50€ 

Pietra IPA 4,60€   -   5,50€   -   8,50€ 
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